
Se il vino è questione di sensi,
affidati a chi ha il sesto senso.

Veneto | A Mi Manera

Rosso Anfora

Veneto igt

Proprietà Carlo Bigai

Vitivinicoltura Convenzionale

Ettari 9

BTG prodotte 55.000

ROSSO ANFORA

Vino rosso

Codice 69437

Annata 2021

Tipologia Rosso fermo

Colore Rosso

Territorio Lison

Vitigni Merlot, Cabernet Sauvignon, Franconia, Refosco

dal Peduncolo Rosso

Sostenibilità Convenzionale

Vitigni Merlot 40% Cabernet Sauvignon 40% Franconia

10% Refosco dal Peduncolo Rosso 10%

Vinificazione Fermentazione spontanea in vasche

d'acciacio a temperatura controllata con macerazione

per 20 giorni sulle bucce.

Suolo Argilloso calcareo

Abbinamento Formaggi stagionati e insaccati

Vista Rosso rubino intenso con riflessi violacei

Olfatto Profumi di piccoli frutti di bosco e di ciliegie,

uniti a note vegetali di erba appena tagliata e una

leggera e piacevole nota ossidativa.

Gusto Struttura solida e compatta, tannino ben

integrato e ottima persistenza.

Affinamento In anfore di terracotta lavorate a mano

per 12 mesi

Sistema di allevamento Guyot e Sylvoz

Tipologia lieviti Indigeni

Temperatura di servizio 16°-18°
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