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Proprieta Fratelli Moscone
Inizio attivita 2003
Vitivinicoltura Convenzionale
Ettari 18
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MOSCONE

REBLANC

Vino bianco

Codice 69588

Annata s.a.

Tipologia Bianco fermo
Colore Bianco
Territorio Roero
Vitigni Chardonnay

Sostenibilita Convenzionale

Vitigni Chardonnay 100%

Vinificazione Dopo la pressatura soffice, ha luogo una
fermentazione in barrique nuove di rovere francese
Suolo Prevalentemente marna grigia e sabbia.
Abbinamento Formaggi stagionati, carni bianche e
pesci saporiti, anche con tartufo.

Vista Elegante giallo dorato.

Olfatto Le note fruttate si uniscono alle tostature e ai
ricordi speziate di vaniglia.

Gusto Raffinato e avvolgente, esprime grande intensita
e persistenza.

Affinamento 12 mesi in barrique con batonnage.
Sistema di allevamento Guyot

Vendemmia Manuale

Epoca di vendemmia Prime settimane di settembre
Grado alcolico 14,00 % vol

Temperatura di servizio 8°-10°
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