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PECTUS

Vino bianco, Biologico

Codice 69325

Annata 2021
Tipologia Bianco fermo
Colore Bianco
Territorio Carinola
Vitigni Falanghina

Sostenibilita Convenzionale

Vitigni Falanghina 100%

Vinificazione Fermentazione in barrique di rovere
Suolo Sabbioso , con ceneri particolarmente
permeabili. Ricco di fosforo, magnesio e potassio
Biologico Si

Vista Giallo paglierino

Olfatto Profumi di fiori di campo, di agrumi e di spezie
dolci

Gusto Ricco e consistente, ma con un sorso ben
sostenuto dalla spalla acida

Affinamento Per 6 mesi in barrique

Sesto d'impianto 4.000 ceppi/ha

Resa per ettaro 50 qg.li/ha

Vendemmia Manuale

Epoca di vendemmia Seconda decade di ottobre
Temperatura di servizio 8°-10°
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