
Se il vino è questione di sensi,
affidati a chi ha il sesto senso.

Veneto | Nevio Scala

Gargante

Garganega rifermentata in bottiglia

Proprietà Famiglia Scala

Inizio attività 1974

Vitivinicoltura Naturale

Ettari 6

BTG prodotte 35.000

GARGANTE

Vino bianco, Biologico

Codice 12730

Annata 2022

Tipologia Rifermentato in bottiglia

Colore Bianco

Territorio Colli Euganei

Vitigni Garganega

Sostenibilità Naturale

Vitigni Garganega 100%

Vinificazione Spontanea in vasca di cemento

Suolo Vulcanico

Biologico Sì

Abbinamento Salumi, antipasti di pesce e fritture

Affinamento Sui lieviti

Sistema di allevamento Doppio capovolto

Sesto d'impianto 3700 ceppi/ha

Resa per ettaro 80 q.li/ha

Vendemmia Manuale

Epoca di vendemmia Inizio settembre

Tipologia lieviti Indigeni

Solfiti 3 mg/lt

Residuo zuccherino 0 gr/lt

Grado alcolico 11 % vol

Temperatura di servizio 6° - 8°

Altre informazioni

Rifermentazione in bottiglia con mosto della stessa uva

garganega posta in appassimento.

Imbottigliamento senza aggiunta di solfiti.

cataloghi.cuzziol.it | © 2026 Cuzziol Beverage Srl +39 0438 4564 | marketing@cuzziol.it

tel:+3904384564
mailto:marketing@cuzziol.it

