
Se il vino è questione di sensi,
affidati a chi ha il sesto senso.

Veneto | Casa Roma

Chardonnay

Venezia Doc Bio

Proprietà Famiglia Peruzzetto

Inizio attività 1984

Vitivinicoltura Biologica

Ettari 25

BTG prodotte 250.000

CHARDONNAY

Vino bianco, Biologico

Codice 58020

Annata s.a.

Tipologia Bianco fermo

Colore Bianco

Territorio Piave

Vitigni Chardonnay

Sostenibilità Biologico

Vitigni Chardonnay 100%

Biologico Sì

Abbinamento Ottimo come aperitivo e in abbinamento

con antipasti di mare, minestre di verdure e uova e

asparagi.

Vista Giallo paglierino intenso

Olfatto Ricordi di mela gialla e fiori di campo

Gusto Asciutto, caldo e gradevolmente acidulo

Affinamento In vasca di acciaio per 30 giorni sulle

fecce fini. Successivamente 6 mesi di bottiglia.

Sistema di allevamento Sylvoz

Resa per ettaro 110 q.li/ha

Epoca di vendemmia Inizio settembre

Acidità totale 5,20 gr/lt

Grado alcolico 12,50 % vol

Temperatura di servizio 10°-12°
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