g/ZZl’(fl Se il vino e questione di sensi,

EXPERIENCE

Veneto | Casa Roma

C CASA ROMA
Marca Trevigiana |gt VINI DELLA TERRA DEL PIAVE
Proprieta Famiglia Peruzzetto CARMENERE

Inizio attivita 1984 Vino rosso

Vitivinicoltura Biologica

Ettari 25 Codice 57953

BTG prodotte 250.000

Annata s.a.

Tipologia Rosso fermo
Colore Rosso
Territorio Piave
Vitigni Carmenere

Sostenibilita Convenzionale

Vitigni Carmenere 100%

Vinificazione In tino aperto con 10 giorni di
macerazione

Abbinamento Carni rosse, salumi e formaggi
stagionati

Vista Rosso rubino intenso con vivi riflessi violacei.
Olfatto Sentori di mora e lampone accompagnati da un
ricordo di rucola e di pepe

Gusto Deciso, fresco e armonico

PERUZZ Affinamento In vasche di acciaio per 8 mesi

\ el Sistema di allevamento Guyot

Resa per ettaro 80 g.li/ha

Epoca di vendemmia Tra fine settembre e inizio
ottobre

Acidita totale 5,50 gr/It

Grado alcolico 13,00 % vol

Temperatura di servizio 16°-18°

= CARMENERE
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