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Se il vino e questione di sensi,

TENUTA
MARTINELLI

BRUT

Vino bianco, Altri formati

Codice 69572

Annata s.a.

Tipologia Spumante metodo classico
Colore Bianco

Territorio Franciacorta

Vitigni Chardonnay, Pinot Nero

Formato

Altri formati

Sostenibilita Convenzionale

Vitigni Chardonnay 80% Pinot Nero 20%
Vinificazione Le uve vengono sottoposte a una
pressatura soffice al fine di ottenere la separazione del
solo mosto fiore che fermenta in vasche in acciaio inox
termo controllate, a una temperatura di 16.5° C; qui la
base spumante ottenuta matura per 6-7 mesi.

Vista Di colore giallo paglierino con lievi riflessi
verdognoli

Olfatto Presenta un bouquet tipico di profumi floreali e
lieviti

Gusto Al palato si presenta morbido, fresco e
complesso e minerale.

Resa per ettaro 100 q.li per ettaro

Epoca di vendemmia Seconda meta di agosto
Sosta sui lieviti 24 mesi

Residuo zuccherino 2 gr/lt

Grado alcolico 12,50 % vol

Temperatura di servizio 4°C-6°C
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