
Se il vino è questione di sensi,
affidati a chi ha il sesto senso.

Veneto | Casa Baccichetto

Ancella Nera

Rosso fermo, Ancellotta

Proprietà Famiglia Baccichetto

Inizio attività 2011

Vitivinicoltura Convenzionale

Ettari 30

BTG prodotte 150.000

ANCELLA NERA

Vino rosso

Annata s.a.

Tipologia Rosso fermo

Colore Rosso

Territorio Piave

Vitigni Ancellotta

Sostenibilità Convenzionale

Vitigni Ancellotta 100%

Vinificazione Macerazione pre-fermentativa a freddo

13 °C. Fermentazione a freddo sui 22 °C per 15 giorni.

Selezione delle pressature. Sosta in acciaio inox fino al

mese di Dicembre

Abbinamento In gioventù è un ottimo vino da dessert

perfetto se abbinato a crostate e pasticceria secca.

Interessante con il cioccolato. Si può degustare anche a

fine pasto e nei momenti di relax.

Vista Vino di un rosso pieno ed intenso

Olfatto Impatto fruttato di mirtillo, mora e frutti di

sottobosco

Gusto In bocca denso, morbido, suadente. Il finale è

piacevolmente fruttato, con ricordo di cacao e

confettura.

Temperatura di servizio 12°
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